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CANAPE

CANAPE CU CASCAVAL

4 - )
‘PARMESAN PEARLCA.-
- py | V/
Cascaval Dor Blue, Olive 37 MDL Parmezan maturat si boaba
' de strugure alb 35 MDL
& R A B

‘BRIE CLASSIC OLIVE- ‘RED BRIE & BERRY:-
NS RN >/

Brie cremos cu masline Brie rosu cu afine proaspete
negre 37 MDL 37 MDL

Menin BWC/L:)‘;@ & Caferu«ﬂ



CANAPE

CANAPE CU CARNE

MILANO VERDE ‘RUSTIC MILANO-
A AN 4

Salam Milano, rosie cherry Salam semiafumat, mozzarella
si frunza de salata 40 MDL  sifrunza de salata. 40 MDL

€ y & %

Prosciutto crudo cu pepene Sunca, cascaval olandez si
galben. 52 MDL felie de castravete 52 MDL




CANAPE

CANAPE CU PESTE

{ ‘-TROPICAL SHRIMP- I SHRIMP&DUTCHCHEESE

Crevete cu ananas Crevete cu cascaval olandez
caramelizat usor SSMDL  simaslina 52 MDL

-SALMON CAPRESE- -CHILI SHRIMP CUP-
A\ NS /)

Mozzarella proaspata cu Crevete in sos chili, servit in
somon 55 MDL paharel (pane sau cu cartof) 55 MDL




CANAPE CU LEGUME

\

Cherry, castravete, ardei gras si maslina

\

Cherry, mozzarella si masling




BRUSCHETTE CU CARNE

4 N\
‘RUSTIC TARTAR BITE: ‘MILANO CREAM-
N 8 _4

Pastrama, sos tartar si Salam Milano, mozzarella, cherry
castravete murat 45 MDL si crema Philadelphia. 50 MDL

-PROSCIUTTO & CARAMEL PEAR:

Prosciutto crudo, crema Philadelphia si para caramelizata.




BRUSCHETTE

BRUSCHETTE CU PESTE

SESAME SALMON TOAST- | ‘ROSEMARY SHRIMP- )

Somon, mozzarella, crema Creveti, crema Philadelphia,
Philadelphia si susan 60 MDL  castravete si rozmarin 65 MDL

L ‘RED CAVIAR CREAM:.

Icre rosii pe crema Philadelphia




BRUSCHETTE VEGANE

N

Guacamole, tofu si sfecla Guacamole si ciuperci coapte.
rosie 45 MDL 40 MDL

p

N\

Guacamole, nuci si ardei copt




PROFITEROLE

-SALMON CHOUX.
\ %

Profiterol cu crema fina si
S0 MDL

-

| -RED CAVIAR CHOUX-: R -SALATA RUSTICA. J

Profiterol cu crema fina si Carne de pui,porumb,ardei
somon 50 MDL capia, castraveti, ciuperci 55 MDL

v N\ N\

>/ R >/

Creveti, ou fiert,cascaval Olanda, Carne de vita, rosii, ardei gras,
ciuperci, se drege cu maioneza 60 MDL ceapa verde, ciuperci 55 MDL




PLACINTE COAPTE IN ASORTIMENT

28 MDL
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PLACINTE COAPTE IN ASORTIMENT
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SALATE

SALATE IN PAHAREL

‘RUCOLA CAPRESE SPECIAL-
i 4

Rucola, cherry, mozzarella si
sos special

40 MDL

4 B

\ -PASTRAMI MIX CUP- )

Salatd mix, pastrama si
dressing special

45 MDL

.GUTULOCICA-

Piept de pui, frunze de laptuca
crocante, sos “Caesar” 50 MDL

4 N\

‘TUNA RUCOLA CUP-

Rucola, ton, ou de prepelita

si dressing > MDL

-

.GREEK SHOT-
& /

Rosii, castravete, masline,
feta si dressing

40 MDL

Menin ﬁwc/z;;e & Caferéuﬂ




BUCATE FIERBINTI

~

P

Frigarui de porc cu ardei si

ceapa rosie 1209 90 MDL

i

Frigarui de vita cu dovleac

120g 95 MDL

Somon la cuptor cu portocala

120g 145 MDL

Frigarui de pui cu ardei gras
3i dovleac 120g 80 MDL




BUCATE FIERBINTI

-

N id

Creveti 105 MDL Mici de porc si cérnaciori de pui
80g 75 MDL

Aripioae de pui 200g 165 MDL




GARNITURI

N y/ —_—

Dovlecei, ardei gras,

ciuperci, vinete 100g 45 MDL 200g 75 MDL
s )

N\
Cartofi pai, bilute, feliate 2509 120 MDL




DESERT

DESERT

‘PANNA COTTA CHERRY-
N3 4

Panna cotta cu gem de visina
in paharel 40 MDL

‘NAPOLEON CUP-
A 4

Napoleon in paharel

50 MDL

-TIRAMISU CUP-
\ )/

Tiramisu in portie individuala
50 MDL

‘FOREST BERRY PROFITEROLE:
& 4

Profiterole cu fructe de
padure sau exotice 35 MDL
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DESERT

\

Tort de casa cu visina

\3

Prune umplute cu nuci

40 MDL

\3

v/
Profiterole cu crema si fructe
de padure sau exotice 35 MDL




DESERT

Gogosi pufoase: simple, cu zahar pudra, cu crema sau ciocolata 35 MDL

4 )

Croissante proaspete: simple, cu ciocolatd, cu vanilie 35 MDL
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